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ITINERARIO FORMATIVO DEL PROGRAMA DE ESTUDIO DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

"APARICIO POMARES"

INSTITUTO DE EXCELENCIA CONVENIO N® 444-2017-MINEDU
REVALIDADO R.D. N° 211-2005-ED

“Ano Del Fortalecimiento De La Soberania Nacional”

HORAS Y CREDITOS
(Resolucién Directoral N° 643-2021/DG/IESTP “AP”)

Horas por Periodo

At Créditos Académicos Horas
Académico
Modulos - s
. Unidades Didacticas Créditos | Créditos Total
Competencias .
. Ll |m{wv|v | vi| ub. | Médulo TJorSS de
EFSRT EFSRT T horas
o Comunicacién oral 3 2 48
m Empleabilidad — -
g Aplicaciones en internet 3 2 48
s Recepcidn de la materia prima 5 3 80
,§ Almacenamiento de la materia prima 3 2 48
é Logistica de la materia prima 3 2 48
3 Maqu_mar_lgyeqmpos de_selef:mon y 4 2 18 64 480
= . clasificacion de la materia prima
S Especificas o - —
= técnicas Operaciones de seleccion y 4 5 64
@ clasificacion de la materia prima
§ Operaciones de acondicionamiento de 2 1 30
o la materia prima
% Fundamentos e operaciones
3 preliminares y pretratamiento de la 3 2 48
= materia prima
Experiencias Formativa en Situaciones de Trabajo (EFST) 3 3 96 96
Interpretacion y produccion de textos 2 48
Ofimatica 2 48
Inglés para la comunicacion oral 3 2 48
Empleabilidad Comprension y redaccion en inglés 3 2 48
Funda[ne_:ntos de innovacion 3 5 48
tecnoldgica
o Innovacion tecnologica 3 2 48
o
< Dosimetria 3 2 48
-% Operaciones unitarias 4 2 64
@ Planificacion y control de la
g produccién 5 3 80
8 Procesamiento de frutas y azlicares 6 4 96
> i A
15 rrocesamlento de hortalizas y 6 4 56 9% 1440
s egumbres
3 Quimica aplicada 2 48
(@]
§ Higiene y manipulacion de alimentos 3 2 48
< Especificas o — -
& técnicas Maqumar_las y equipos de 4 5 64
& procesamiento de alimentos
% Procesamiento de productos lacteos 7 4 112
=}
‘§ Procesamiento de productos carnicos 7 4 112
e hidrobiolégicos
Bioquimica de alimentos 5 3 80
Refrigeracion y congelacion de
alimentos 6 4 %
Procesamiento de granos y tubérculos 7 4 112
Procesamiento de bebidas industriales 6 4 96
Experiencias Formativa en Situaciones de Trabajo (EFST) 3 3 96 96
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Horas por Periodo Académico | Créditos Académicos Horas
Madulos . N i
. Unidades Didacticas Créditos | Créditos Total,
Competencias Ul v vivi| uD. | Meddo | o de
EFSRT EFSRT T horas
a . Comportamiento ético 2 48
= Empleabilidad -
2 Cultura ambiental 2 48
= Fundamentos de envasado y 3 2 8
% embalado de alimentos
=) Gestion de envases, empaques y
‘,é" embalajes 3 2 48
3 - Equipos de envasado, embalado y 19 480
> | Especificaso | gfiguetado de alimentos S 3 80
3 técnicas -
s Empaque y embalaje de productos 5 3 80
g alimenticios
w Alm_acenamlento de productos 5 3 80
® terminados
3 Logistica de productos terminados 3 2 48
§ Experiencias Formativa en Situaciones de Trabajo (EFST) 3 3 96 96
Empleabilidad Solucién de problemas 3 2 48
Control de calidad de materia
E prima e insumos 3 2 48
Gl Control de pardmetros del proceso 5 3 80
3 productivo
g Especificas o Calibracion de equipos de medida 3 2 20 48 480
3 técnicas Sistema de gestion de calidad 5 3 80
é(;' Inspeccion y muestreo de alimentos 3 2 48
3 Andlisis de alimentos 4 3 64
o
= Microbiologia de alimentos 4 3 64
Experiencias Formativa en Situaciones de Trabajo (EFST) 3 3 96 96
TOTAL, HORAS: Competencias especificas 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 27 91 e 2352 B
" TOTAL, HORAS: Competencia empleabilidad 6 | 6| 6| 6| 6|3 22 528
% TOTAL, HORAS: Periodo académico 303030330 3
T TOTAL, HORAS EFSRT 96 | —| —| 96| 96 | 96 12 12 384 384
TOTAL, HORAS Y CREDITOS 480 | 480 | 480 | 480 | 480 | 480 125 125 3264 3264




